
[image: ]

TISKOVÁ ZPRÁVA	
[bookmark: _Hlk123805937][bookmark: _Hlk527979803]
Muzeum Olomouckých tvarůžků láká čím dál víc návštěvníků. Loni jich přišlo přes 25 tisíc

Loštice, 22. ledna 2026 – Muzeum Olomouckých tvarůžků má za sebou úspěšný rok. V roce 2025 jeho expozici navštívilo 25 451 návštěvníků, což představuje meziroční nárůst o 9 %. Nejsilnějším měsícem byl srpen s 4 238 návštěvníky, kteří do Loštic zavítali za příběhem tradičního a původního českého sýra.

Stále větší podíl návštěvnosti tvoří organizované skupiny, které vyhledávají komentované prohlídky doplněné o ochutnávku A.W. Olomouckých tvarůžků. „Komentované prohlídky s ochutnávkou dávají návštěvníkům možnost poznat A.W. Olomoucké tvarůžky do větší hloubky. Nejde jen o minulost, ale i o současnou výrobu, suroviny a tradici, která stále žije. Zájem tak rozmanitých skupin je pro nás signálem, že tento formát má smysl,“ říká Leoš Kalandra, vedoucí obchodu a marketingu společnosti A. W. Olomoucké tvarůžky.

Roste zájem o komentované prohlídky i ochutnávky
V průběhu roku 2025 průvodkyně muzea provedly 109 skupin a připravily 153 ochutnávek, během nichž se návštěvníci seznamují nejen s historií, ale i s procesem výroby a zrání tvarůžků. Tyto programy využívají především školy, zájmové kroužky a tábory, ale také cestovní agentury, které do Loštic přivážejí například skupiny aktivních seniorů. 

Muzeum je díky bezbariérovému přístupu otevřené i vozíčkářům. Zájem o programy mají rovněž firmy a instituce, které je využívají pro neformální setkání, vzdělávací akce nebo menší teambuildingy.

Muzeum jako živé místo setkávání
Vedle stálé expozice muzeum pravidelně připravuje také akce pro širokou veřejnost. V roce 2026 chce navázat na program z předchozích let. Den otevřených dveří je plánován na červen, Noc v muzeu bude tradičně na podzim. Před Velikonocemi a Vánocemi se uskuteční také tvořivé dílničky pro děti. „Naším cílem je, aby muzeum nebylo jen místem jednorázové návštěvy, ale prostorem, kam se lidé rádi vracejí. Právě tematické akce a skupinové programy k tomu přispívají,“ uzavírá Leoš Kalandra.

Muzeum Olomouckých tvarůžků funguje v Lošticích od roku 2014 a je jediným svého druhu v České republice. Návštěvníkům srozumitelnou a hravou formou přibližuje historii A.W. Olomouckých tvarůžků od prvních písemných zmínek až po současnou výrobu, která je od roku 2010 chráněna zeměpisným označením Evropské unie.
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Výroba Olomouckých tvarůžků na Hané je doložena již na přelomu 15. a 16. století. Od roku 1876 se Olomoucké tvarůžky vyrábí v Lošticích. Manufakturní výrobu založil Josef Wessels s manželkou. Název současné společnosti A.W. spol. s r.o. získala firma podle Aloise Wesselse (syna zakladatelů) v roce 1897 a do roku 1914 se stala největším výrobcem tvarůžků. V roce 1930 byla realizována velká přestavba a rozšíření tvarůžkárny na moderní výrobnu pod vedením Karla Pivného (zeť Aloise Wesselse). 

V roce 1991 byla tvarůžkárna v restituci vrácena potomkům původních majitelů. K zásadní obměně technologického zařízení ve výrobě došlo v roce 1997. Evropská komise udělila v roce 2010 Olomouckým tvarůžkům chráněné zeměpisné označení. V roce 2014 bylo otevřeno nové Muzeum Olomouckých tvarůžků v Lošticích jako jediné muzeum svého typu v České republice. 

V současné době společnost A.W. spol. s r.o. zaměstnává okolo 180 lidí, každoročně vyrobí přibližně 2 200 tun tvarůžků ve více než třiceti tvarových, chuťových a hmotnostních variantách a provozuje čtyři podnikové prodejny v Lošticích, Olomouci, Brně a Ostravě. 

Olomoucké tvarůžky se vyrábějí z netučného kyselého tvarohu a jsou charakteristické nezaměnitelnou chutí a typickou vůni. Při jejich výrobě se nepoužívají žádná syřidla, barviva, aromata ani stabilizátory, jsou vhodné i pro bezlepkovou dietu. Obsahují plnohodnotné bílkoviny, vápník a díky malému obsahu tuku mají nízkou energetickou hodnotu. Olomoucké tvarůžky jsou původním českým sýrem a jsou řazeny mezi zrající stolní sýry.
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